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 Croissants au jambon

 

 Pour 30 Ã  40 mini-croissants: 250 g de jambon de Paris, un oeuf dur, un oeuf entier cru, poivre, une cuillÃ¨re Ã  soupe de persil hachÃ©.

DÃ©coupez dans la pÃ¢te des triangles de 5 cm de cÃ´tÃ© environ. Au milieu de chacun d'eux, disposez une noix de farce faite avec le jambon

hachÃ© (ou tout autre reste de viande cuite, veau ou porc), ajoutez l'oeuf dur hachÃ©, le persil, liez avec l'oeuf battu. Roulez les croissants en

commenÃ§ant par la base du triangle, pour que la pointe revienne sur le dessus. Placez sur une tÃ´le, tournez les pointes des croissants vers

l'intÃ©rieur. Dorez au pinceau avec du jaune d'oeuf. Faites cuire Ã  four chaud 15 mn.
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